
 
 

647510  BHS3CM1S0110 Seat No :__________ 
B.Sc. ( HS ) Semester - 3 (CBCS) Examination  

Nov/Dec. -2021 (OLD COURSE) 
CATERING MANAGEMENT(SEC) 

Time: 1:30 Hours              Marks: 35 
Instructions:  
1.  All questions are compulsory. 
2.  Figures to the right indicate marks. 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
પ્રશ્ન.૧ કેટર િંગ મેનેજમેન્ટના સાધનો વિષે સમજાિો.                          

અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૧ નફો અને િેચાણને અસ  ક તાાં પર બળો સમજાિો.  

પ્રશ્ન.૨ મેનનુા પ્રકા  સમજાિો. .                                             

અથિા 

(૧૦) 

પ્રશ્ન.૨ કેટર િંગ મેનેજમેન્ટના તબક્કાઓ સમજાિો.      

પ્રશ્ન.૩ ટ ાંકનોંધ લખો. કોઈ પણ ત્રણ                                              

1. ફૂડ સિીસ યવુનટના પ્રકા    

2. કેટર િંગ મેનેજમેન્ટના વસદ્ાાંતો  

3. એકાઉન્ટ રકવપિંગના પ્રકા    

4. કેટર િંગ મેનેજમેન્ટમાાં પ્રોજેકટ પ્લાનીંગનુાં  મહત્િ  

5. ખાધ્ય પદાથથની ખ ીદી અને સ્ટો ેજ વ્યિસ્થા  

6. કેટર િંગ મેનેજમેન્ટનામાાં તાલીમની જરૂર યાત  

(૧૫) 

 

ENGLISH VERSION 

 

Q.1 Explain the Tools of Catering Management                                    

OR 

(10) 

Q.1 Explain the factors affecting profit and sale.   

Q.2 Explain the types of Menu.                                                                     

OR 

(10) 

Q.2 Explain the stage of catering management                     

Q.3 Short Note (Any Three)                                                                         

1. Types of food service  

2. Principles of Catering Management   

3. Types of Account Keeping  

4. Importance of project planning in Catering Management   

5. Buying and storage of food product 

6. Need of Training in Catering Management   

(15) 
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